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佐賀市経済部商業振興課



　佐賀市は、市北部の緑豊かな山々、中部の肥沃

な田園地帯、南部の“宝の海”有明海といった自然

豊かな環境を有するとともに、多様な歴史・文化を

持つ個性あふれるまちです。

　本市では平成２４年度から佐賀市物産販売協

力店制度を設け、地元でしか見かける機会がな

かった商品を、手軽に都市圏で購入できる仕組み

を作っています。

　この冊子では、佐賀市物産販売協力店の情報

をはじめ、取り組みの経緯、佐賀産品へのこだわり

や思いなどを紹介しております。これまで佐賀に縁

のなかった都市圏の方々に佐賀産品の魅力を知っ

ていただければ幸いです。掲載にあたり、趣旨にご

賛同いただき、快く取材にご協力いただきました

お店の皆様に心より感謝申し上げます。
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東京都 ふもと赤鶏

東京都 佐賀ふもと赤鶏 酒場 髙しな
　　　 佐賀みつせ鶏 酒場 髙しな

東京都 KNOCK

東京都 國酒文化振興酒場 佐賀

大阪府 高橋ミート

大阪府 ふもと赤鶏酒場 天神

佐賀県 佐賀市

佐賀をずっと探していました…
　全国の佐賀ファンの皆様、お待たせしました。佐賀の商品が欲しいけれども、売っていない。
佐賀の商品を都心で売りたいけれども販路が無い。消費者と生産者、双方の期待に応え、全国
で佐賀産品を常設にて取り扱って頂ける店舗「佐賀市物産販売協力店」制度を設立しました。従
来の佐賀ファンの皆様のみならず、協力店を通じて新たな佐賀ファン獲得にも繋がっています。

　佐賀市物産販売協力店では、佐賀で生産された農・水・畜産物、加工品、飲料な

どの様々な食材を、年間を通じて楽しめます。

　協力店では、佐賀の農・水・畜産物、加工品を使用した

メニューを味わうことができ、佐賀でしか買えないような特産品や

知られざる逸品を購入できます。さあ、佐賀の魅力であふれた

佐賀市物産販売協力店の扉を開いてみましょう。

物産販売協力店はどんなお店で

どんなものが購入できて、

どんなものが食べれるの？
OVERVIEW

佐賀自慢の食材たち!  佐賀の物産紹介

INFORMATION

グリーンアスパラガス ホワイトアスパラガス

佐賀牛 佐賀海苔

トマト 玉ねぎ

れんこん いちご 金柑みかん

佐賀の豊かな自然の贈り物、野菜・果物

佐賀を代表する佐賀ブランドの横綱

白玉饅頭 丸ぼうろ

佐賀は銘菓の宝庫。かつての砂糖の通り道

お米

逸口香

みつせ鶏

羊羹

写真提供：佐賀県観光連盟

米 鶏 野菜 果物牛 豚 地酒 菓子 調味料 加工品
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1新鮮な食材をディスプレイ。
2佐賀の特産品コーナー。お土産にどうぞ。
3おまかせの串焼き７本盛り。
4日本酒、焼酎共に多数の佐賀の地酒を揃える。
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SHOP INFORMATION佐 賀 県 三 瀬 村  ふ も と 赤 鶏

［使用佐賀産品］

西新宿店
℡.03 -6279 -4132
〒160-0023 東京都新宿区西新宿1-14-6
新宿西勢ビル4F
営業時間／月～金11:30～14:00（L.O.13:30）
　　　　　　　　17:00～23:00（L.O.22：15）
　　　　　土　　17:00～23:00（L.O.22：15）
定 休 日／日曜日、祝日

馬喰町店
℡.03 -6661-1756
〒103-0002 東京都中央区日本橋馬喰町1-4-3
共栄ビル1F
営業時間／月～金11:30～14:00（L.O.13:30）
　　　　　　　　17:00～23:30（L.O.23：00）
　　　　  土･日･祝11:30～14:00（L.O.13:30）
　　　　　　　　16:00～23:00（L.O.22：30）
定 休 日／不定休

田町本店
℡.03 -5419 -4101
〒108-0023東京都港区芝浦3-11-10
エタニビルB1
営業時間／月～金11:30～14:00（L.O.13:30）
　　　　　　　　17:00～23:00（L.O.22：15）
　　　　　土　　17:00～23:00（L.O.22:15）
定 休 日／日曜日、祝日

丸の内店
℡.03 -3211-1150
〒100-0005 東京都千代田区丸の内2-2-1
岸本ビルヂングB1
営業時間／月～金11:30～14:00（L.O.13:30）
　　　　　　　　17:00～23:00（L.O.22:15）
定 休 日／土曜日・日曜日、祝日

八重洲店
℡.03 -5542-1088
〒103-0028 東京都中央区八重洲1-3-17
営業時間／月～金11:30～14:00（L.O.13:30）
　　　　　　　　17:00～23:00（L.O.22:15）
　　　　　土　　17:00～23:00（L.O.22:15）
定 休 日／日曜日、祝日
アクセス／
ＪＲ「東京駅」八重洲北口 徒歩2分
東京メトロ 銀座線「日本橋駅」B5番出口 徒歩2分
東京メトロ 東西線「日本橋駅」B5番出口 徒歩2分
都営浅草線「日本橋駅」 B5番出口 徒歩2分

アクセス／
ＪＲ「東京駅」 徒歩3分
東京メトロ 千代田線「二重橋前〈丸の内〉駅」
徒歩1分

アクセス／
ＪＲ「田町駅」 東口 徒歩2分
都営浅草線「三田駅」徒歩4分
都営三田線「三田駅」徒歩4分

アクセス／
都営新宿線 「新宿駅」 7番出口 徒歩1分
JR「新宿駅」西口徒歩 4分

アクセス／
ＪＲ総武線「馬喰町駅」 2番出口徒歩1分
都営新宿線「馬喰横山駅」 2番出口徒歩1分
都営浅草線「東日本橋駅」 2番出口徒歩1分
東京メトロ 日比谷線「小伝馬町駅」2番出口 徒歩3分

米 鶏 野菜 果物 地酒 菓子 調味料

佐賀県三瀬村
ふもと赤鶏  （東京都）

都会に灯る佐賀の光
ふもと赤鶏がもたらす佐賀発信
　店内に入ると、一面に佐賀の三瀬村の風景
と佐賀のポスターが広がり、一瞬ここが都会
であることを誰もが忘れてしまう。『佐賀県三
瀬村ふもと赤鶏』は、三瀬村発祥のブランド鶏
「みつせ鶏」と産直の佐賀野菜が楽しめる佐
賀市三瀬村をテーマにしたコンセプト居酒屋
だ。食材の鮮度にこだわり、焼鳥はもちろん、
軽く炙った「レバテキ」「ハツテキ」も名物。

　野菜は佐賀市の道の駅から直送されたもの
を使用し、素材を活かした形で提供される。
それに合わせるのはもちろん佐賀の地酒。
都会では見かけない佐賀の地酒を多数取り
揃える。元気の良い店員さんとの佐賀にまつわる
軽妙なトークも楽しい。
　まさに食材、空間、佐賀を愛する従業員が
三位一体となった佐賀を感じられる居酒屋
アンテナショップだ。

GUIDE 01
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SHOP INFORMATION佐 賀 ふ も と 赤 鶏   酒 場   髙し な   

［使用佐賀産品］

小伝馬町本店
℡.03 -6661-2233
〒103-0001 東京都中央区日本橋
小伝馬町3-6 1F
営業時間／月～金11:30～14:00（L.O.13:30）
　　　　　　　   16:00～23:30（L.O.23:00）
　　　　　土　　15:00～23:00（L.O.22:30）
定 休 日／日曜日、祝日

秋葉原店
℡.03 -5829 -6220
〒101-0024 東京都千代田区神田和泉町1-3-6
エンドウビル1F
営業時間／月～金11:30～14:00（L.O.13:30）
　　　　　　　　16:00～23:30（L.O.23:00）
　　　　　土　　15:00～23:00（L.O.22:30）
定 休 日／日曜日、祝日

東京駅ガード下店
℡.03 -6268 - 0308
〒100-0005 東京都千代田区丸の内1-7-4
東京駅丸の内 北口 味の散歩道
営業時間／月～金11:30～14:00（L.O.13:30）
　　　　　　　　17:00～23:00（L.O.22:15）
　　　　　土　　17:00～23:00（L.O.22:15）
定 休 日／日曜日、祝日
アクセス／
東京駅丸の内北口徒歩2分

アクセス／
JR「秋葉原駅」昭和通り口 徒歩3分
東京メトロ日比谷線「秋葉原駅」1番出口徒歩2分

アクセス／
東京メトロ日比谷線「小伝馬町駅」4番出口 徒歩1分

米 鶏 野菜 果物 地酒 菓子 調味料

SHOP INFORMATION佐 賀 みつ せ 鶏   酒 場   髙し な   

［使用佐賀産品］
米 鶏 野菜 果物 地酒 菓子 調味料

門前仲町店
℡.03 -6458 -8221
〒135-0048 東京都江東区門前仲町2-6-1 萩原ビル
営業時間／月～金17:00～24:00（L.O.23:30）
　　　　　土　　14:00～24:00（L.O.23:30）
　　　　　日、祝 14:00～23:30（L.O.23:00）
定 休 日／不定休

京橋店
℡.03 -6262-3048
〒104-0031 東京都中央区京橋1-1-9
LEO八重洲ビルB１F
営業時間／月～金 11:30～14:00（L.O.13:30）
　　　　　　　　17:00～23:30（L.O.23:00）
　　　　　土　　17:00～23:00（L.O.22:30）
定 休 日／日曜日、祝日アクセス／

東京メトロ東西線「門前仲町駅」 5番出口 徒歩1分
都営大江戸線「門前仲町駅」 5番出口 徒歩1分

アクセス／
東京メトロ銀座線「京橋駅」7番出口徒歩4分
都営浅草線、東京メトロ「日本橋駅」Ｂ1出口 
徒歩5分

中野坂上店
℡.03 -6304 - 0039
〒164-0011 東京都中野区中央1-32-5
三宝ビル1F2F
営業時間／月～金11：30～14：00（LO13：30）
　　　　　　　　17：00～24：00（LO23：30）
　　　　　土、日 17：00～24：00（LO23：30）
定休日／不定休
アクセス／
大江戸線／丸の内線 中野坂上駅 
徒歩3分

1 2

3 4

1ライブ感溢れる店内。
3新店舗「佐賀みつせ鶏 酒場 髙しな」中野坂上店

佐賀ふもと赤鶏   酒場   髙しな  （東京都）
佐賀みつせ鶏   酒場   髙しな    （東京都）

佐賀県三瀬村発祥のブランド鶏
「みつせ鶏」を使用した焼鳥大衆酒場
　ほどよい歯ごたえと豊かな風味のある、み
つせ鶏を使用した絶品串焼きを熟練スタッフ
がこだわりの焼き加減で提供。鮮度抜群の希
少部位などが楽しめる。また、注文ごとに蒸し
上げる看板メニューの「鶏しゅうまい」や、炭
火で炙る「レバテキ」「ハツテキ」などが堪能で
きる。料理に合わせる佐賀の地酒は日替りで
多数取り揃えている。

　このほかにも、佐賀直送の季節野菜をはじ
めとして、佐賀銘菓「丸ぼうろ」、呼子のイカ塩
辛、あごの炙りなど佐賀の地の食材を活かし
たメニューが楽しめる。
　店内には臨場感あふれるカウンター席を多
く配置。グループでも、お一人様でも多様な
ニーズに対応。にぎやかで活気あふれる店内
で、心地よい佐賀の雰囲気をじっくり味わい
たい。

GUIDE 02

2一本一本丁寧に焼き上げる絶品串焼き。
4佐賀から仕入れた魅力的な地酒。



KNOCK CUCINA BUONA ITALIANA   （東京都）

GUIDE 03
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1佐賀のイチジクで「ゴルゴンゾーラクリーム」スパゲッティ。
2佐賀の里芋とベーコンの「とろとろ・ペペロンチーノ」スパゲッティ。
3六本木ヒルズ店入口。
4調理器具や食器など、細部までこだわったオープンキッチン。

SHOP INFORMATIONK N O C K  CUCINA BUONA ITALIANA  

［使用佐賀産品］

msb Tamachi 店
℡.03 -3452-8929
〒108-0023東京都港区芝浦3-1-21
msb Tamachi 田町ステーションタワーS 208
営業時間／11:30～23:00(L.O.21:00)

六本木ヒルズ店
℡.03 -3478 -8220
〒106-6190 東京都港区六本木6-10-1　
六本木ヒルズ森タワーヒルサイドB2F
営業時間／11:00～23:00(L.O.21:00)

東京ミッドタウン店
℡.03 -5413 -3929
〒107-0052東京都港区赤坂9-7-4
ガレリア内ガーデンテラス 2F
営業時間／11:00～23:00(L.O.21:00)

恵比寿店
℡.03 -6452-4057
〒150-0022東京都 渋谷区 恵比寿南1-17-17
TIME ZONE テラスビル 1F
営業時間／12:00～22:00(L.O.21:00)
アクセス／
JR「恵比寿駅」 徒歩3分

アクセス／
都営地下鉄大江戸線「六本木駅」 徒歩５分
東京メトロ日比谷線「六本木駅」 徒歩５分
東京メトロ千代田線「乃木坂駅」 徒歩７分

アクセス／
東京メトロ日比谷線「六本木駅」直結　徒歩3分

アクセス／
JR山手線・京浜東北線田町駅芝浦口（東口）から
ペデストリアンデッキ直結 徒歩1分

鶏 野菜 果物

KNOCK CUCINA BUONA ITALIANA   （東京都）

佐賀野菜が山のイタリアンと
マリアージュする空間
　佐賀の新鮮な野菜を使用したパスタが名
物のノック・クッチーナ・ボナ・イタリアーナ。
総料理長がイタリアのピエモンテ州にて修行
した経験を活かし、「山のイタリアン」を標榜
し腕を振るう。
　ランチでは、パスタ1,000本ノックと題して
創作し続けるパスタを提供。佐賀をはじめと
した四季折々の食材の新しい姿を魅せてく

れる。彩りも綺麗でフォトジェニック。視覚、
味覚、嗅覚といった五感に訴えかけ、唾液腺
を刺激する。ディナーでは、ピエモンテ州特産
のぶどうを使用したワインをリーズナブルに
提供。ワインのつまみには、チーズや肉料理
が多数提供される。
　佐賀の食材をそのまま都心に持ってくるの
ではなく、都心のイタリアン料理店としてアレ
ンジすること。佐賀では探すことが出来ない佐
賀が、ここにある。

梶原政之総料理長のコメント
佐賀の食材は、レンコン、玉ねぎ、いちごやイチジク、佐賀海
苔など、美味しい食材が多く、1年通して様々な食材が安定し
て供給されるので気に入っています。ランチでは産直の佐賀
野菜も使用した旬のパスタを、ディナーでは山のイタリアンを
謳っているので、野菜と肉料理を楽しんでいただいた後、締めに
パスタを食べていただきたいですね。カジュアルなイタリアンな
ので皆様気軽に楽しくお越しください！



高橋ミート  （大阪府）
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1柔らかく色艶やかな赤身、美しくきめ細やかなサシが
特徴の佐賀牛。

2週2回佐賀から産直野菜が到着。売り切れ必至。
3さが特産品コーナー。調味料、お菓子、海苔とバラエティ
豊か。

4焼肉たか橋では、直営店ならではの新鮮な佐賀牛の焼肉
が楽しめる。

GUIDE 04

 高橋ミート株式会社 高橋社長のコメント
当店は高品質な佐賀牛をリーズナブルな価格でお客様へ届けたい、とい
う思いから関西だけでなく、九州の市場にも足を運んでいます。佐賀牛へ
の愛については社員一同深く、強い思いがあります。近年は、佐賀牛を通
じて佐賀への繋がりも強くなり、さがびよりをはじめとして、調味料、お菓
子、その他加工品についても佐賀の産品を取り扱うようになりました。関
西のお客様へ永続的に佐賀牛や佐賀産品をお届けし、今後も大阪と佐賀
の架け橋のような存在になれたらと思っております。是非一度、皆様足を
お運びください。

米 野菜牛 豚 果物 調味料 加工品地酒 菓子
［使用佐賀産品］

SHOP INFORMATION佐 賀 牛  肉 の 専 門 店  高 橋 ミート

焼肉たか橋
℡.06 -6856 -1200
〒561-0864 大阪府豊中市夕日丘2-17-1
ホワイトボックス1F
営業時間／ランチ　11:30～14:00
　　　　　ディナー17:00～22:00（L.O.21:30）

肉の専門店 たか橋本店
℡.072-729 -6298
〒562-0033 大阪府箕面市今宮4-10-41
営業時間／10:30～18:30

肉の専門店 たか橋山田店
℡.06 -6816 -7298
〒565-0824 大阪府吹田市山田西2-6-3
営業時間／10:30～18:30

生鮮専門店 たか橋牧落店
℡.072-737-5080
〒562-0004 大阪府箕面市牧落3-6-34
営業時間／10:30～18:30

大阪で一番佐賀に
触れることが出来る場所
　肉のたか橋は、大阪府内で佐賀牛を中心と
して販売する地域密着型の精肉スーパー。毎
朝、肉のセリ市場にて専門バイヤーの目利き
に止まった安心・安全・高品質な佐賀牛が
リーズナブルな料金で店舗に並んでいる。
　同店は佐賀牛繋がりで、佐賀の産品も販売
している。「米の食味ランキング」で特A評価
の「さがびより」、減農薬・無農薬の産直野

菜、九州出身者に馴染みのある調味料、有明
海で養殖された佐賀海苔、丸ぼうろ、羊羹と
いった懐かしいお菓子まで食卓に並んで嬉
しいラインナップばかり。
　定期的にイベント「佐賀うまかもんフェア」
を開催しており、思わぬ価格でレアな商品が
手に入ることも。
　名実共に大阪地域No１の佐賀産品の品揃
えであり、是非その目で佐賀を'探し'に出かけ
て欲しい。
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佐賀ふもと赤鶏
酒場   天神  （大阪府）

GUIDE 05

1旨味の強いみつせ鶏の絶品串焼き。
2日本酒、焼酎共に多数の佐賀の地酒を揃える。
3風情ある店舗外観。
4人気の〆メニュー、SAGAラーメン。

佐賀県三瀬村発祥のブランド鶏
「みつせ鶏」を使用した焼鳥大衆酒場
　「佐賀県三瀬村ふもと赤鶏」のフランチャイズ
店舗として、平成31年4月にオープンした店舗。
臨場感のあるカウンター席が配置され、グルー
プでも、お一人様でも多様なニーズに対応。に
ぎやかで活気あふれる店内となっている。
　令和4年4月より「ふもと赤鶏」と同一血統の赤
鶏で「ふもと赤鶏」よりも手間と時間をかけて、風
味・食感共に優れた「みつせ鶏」に移行。さらな
る佐賀の美食の発信を気持ち新たにスタート。

　旨味が強く、程よい食感のみつせ鶏の絶品
串焼きは熟練スタッフがこだわりの焼き加減
で提供。その日仕込みで鮮度抜群の希少部位
を含めた15種類の部位が楽しめる。
また、名物の「鶏しゅうまい」は注文ごとに蒸
し上げる看板メニュー。さらにみつせ鶏を丸
ごと使用した「タッカンマリ鍋」、炭火で炙る
「レバテキ」「ハツテキ」などが堪能できる。料
理によく合う佐賀の地酒は週替りで多数取り
揃えている。佐賀の食事と酒の後には、大阪限
定メニューの特製ラーメンがおすすめ。

SHOP INFORMATION佐 賀 ふ も と 赤 鶏   酒 場   天 神

［使用佐賀産品］

天神（大阪心斎橋）
℡.06 -4963 -3415
〒541-0059 大阪市中央区博労町4-7-9
日宝博労町センタービル 1F
営業時間／17：00～23：30（L.O.23：00）
定  休  日／不定休
アクセス／
大阪メトロ四つ橋線 「四ツ橋駅」 1ーa出口 徒歩4分
大阪メトロ御堂筋線「心斎橋駅」 3番出口 徒歩5分
大阪メトロ御堂筋線「本町駅」 21番出口 徒歩5分

米 鶏 野菜 果物 地酒 菓子 調味料
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1佐賀の特産品を中心とした絶品のおつまみ。
2専用の酸化防止セーバーから日本酒を提供。
3佐賀県の貴重な國酒（日本酒、焼酎など）を常時約200種取り揃える。
4閑静な住宅街の一角に現れる、親しみのある店舗外観。

國酒文化振興酒場-佐賀-（東京都）

佐賀ん酒を味わうならここ！
開けたての味が楽しめる日本酒バー
　國酒文化振興酒場-佐賀- は、東京・大井町
の閑静な住宅街の一角にあるスタンディング
バー。多くの人気銘柄が集まる佐賀県の貴重な
國酒（日本酒、焼酎など）が常時約200種類並
ぶ。国際特許を持つ酸化防止セーバーからグラ
スに注いで１杯ずつ提供するバイザグラス形式
で開けたての味、香りを楽しめる。
　日本酒は1杯400円台から味わえるリーズナ

ブルな銘柄はもちろん、珍しい銘柄まで幅広く
取り揃える。日本酒好きの方も、日本酒初心者
の方もあなたの好みに合った佐賀ん酒がきっと
見つかるはずだ！
　そして、酒の肴には、ミンチ天や粕漬、佐賀
海苔など、佐賀ではおなじみのおつまみが味わ
える。佐賀ん酒との相性は抜群である。
　國酒文化振興酒場-佐賀- で佐賀ん酒の香り
とともに佐賀の空気を感じてほしい。

GUIDE 06
SHOP INFORMATION國酒文化振興酒場-佐賀-

［使用佐賀産品］

℡.03 -6451-8098
〒140-0014 東京都品川区大井1-25-3 シティハイツ大井町1F
営業時間／火～金　16：00～23：00（LO22：30）
　　　　　土　　　12：00～23：00（LO22：30）
　　　　　日　　　12：00～22：00（LO21：30）
定  休  日／月曜日
アクセス／
JR「大井町駅」徒歩3分
東急大井町線「大井町駅」徒歩3分
　　　　　

野菜 果物 地酒 調味料 加工品

国際特許取得技術『開栓時から酸素混入ゼロ』
当店舗では、特許保有『完全抗酸化セーバー』を使用し、ボト
ルの開栓時から空になるまで日本酒が酸素に触れないシステ
ムを導入しています。
ぜひ、開けたての味・香り・色をお楽しみください。



お客様の反応は？
合掌 佐賀にこんなに美味しいものがあるんだ、とまずは食材の美味しさに驚かれ
ます。次に、当店は食材だけではなく佐賀市の観光PRも行っていますので、佐賀の
ことを知ることができてよかったと大変喜んでいただいています。

佐賀の食材の魅力は？
合掌 海の幸あり、山の幸あり、とにかく美味しい食材が豊富なことですね。佐賀に
スポットを当てた居酒屋が出来るのも佐賀で全ての食材が揃うからです。しかし
ながら、美味しいのに首都圏ではあまり知られていない食材が多く、出会った時の
新鮮さがあるのも大きな魅力ですね。たとえば、玉ねぎやアスパラガスは、北海道
産が有名ですが、佐賀も一大生産地であることはあまり知られていません。佐賀に
もたくさんよい素材があるので、見つける楽しさが佐賀産品にはあります。
消費者の皆様には、佐賀のみつせ鶏や新鮮な佐賀野菜を自信を持って提供してい
るので、ぜひ一度店舗へ足をお運びください。必ず佐賀が好きになりますよ。

物産販売協力店という取組について
合掌 物産販売協力店という制度は、当店の魅力を上げる武器です。佐賀市の公認
を受けていることで、当店の売りである佐賀の食材が、確かな佐賀産品であるとい
う証しになり、お店の価値を上げてくれています。

佐賀のお店を始めたきっかけは？
合掌 日本一の鶏を使った焼鳥屋を始めたいと思い、日本全国の
鶏を食べ比べたところ、一番美味しかった鶏が佐賀の「ふもと赤
鶏」でした。そして、「ふもと赤鶏」を使うのであれば、他の産品に
ついても佐賀産で揃えたいという思いから始まりました。

佐賀県三瀬村 ふもと赤鶏の
社長に聞きました。

佐 賀の 食 の 魅 力。

出会った時の
新鮮さが大きな魅力。
見つける楽しさが
佐賀産品にはあります。

佐賀県三瀬村 ふもと赤鶏

合 掌 智 宏氏

PROFILE

福井県福井市出身。飲食店経験を経て、2006年に
株式会社fun functionを設立。以後、「佐賀県三瀬
村  ふもと赤鶏」をはじめとして、数々のご当地居酒
屋を立ち上げ成功を収めている。人材育成にも力を
入れており、社員研修として毎年佐賀にも訪れて
いる。

株式会社fun function 代表取締役
合 掌 智 宏／Tomohiro Gassho

1佐賀市産直の野菜は、生よし、煮てよし、焼いてよしで人気メニュー。
2佐賀市の風物詩である気球が印象的な店内。

3八重洲店。古民家風の佇まいで佐賀を表現。
4田町店。地下に入ると佐賀市三瀬村の風景が広がる。

1 2 3 4
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INTERVIEW

※「ふもと赤鶏」の生産終了に伴い、現在は佐賀県三瀬村発祥のブランド鶏「みつせ鶏」を使用
　しています。


